
Brut Rosé

Données techniques
- Assemblage - 

30% Chardonnay, 30% Pinot Noir, 30% Meunier + 10% VR
- Vinification -

Rosé d'assemblage
Fermentation malolactique

- Élevage -
3 ans minimun en cave

- Dosage -
10 gr/L

- OEIL-
Jolie robe rose saumon soutenue.

- NEZ -
Premier nez dominé par les parfums de

framboise, de fruits secs, de fruits à noyau
et légèrement kirsché.

- BOUCHE -
Gourmande et rafraîchissante à la fois,

très fidèle aux arômes du nez. Bel
équilibre autour des fruits rouges frais qui
ramènent aussi en finale des arômes de

fleurs tels que la violette.

Dégustation 

l'abus d'alcool est dangereux pour la santé


